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MENU NOCHEVIEJA

Cocktail de champagne de bienvenida
Ong1l etorriko txanpain koktela
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Aperitivo de caviar
Kabiar aperitiboa

Carpaccio de presa ibérica curada en casa, vinagreta
de jengibre e Idiazabal ahumado (Al centro)
Etxean ondutako i1beriar presa carpaccio-a jengibre

oliozpin eta i1diazabal ketuarekin (erdian)

Terrina de foie micuit casera
Etxean eginiko foie micuit terrina

Ensalada de salmon ahumado con tartara y huvo hilado
Izokin ketu entsalada tartara saltsa eta arrautzarekin
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?/”i Arroz meloso de gamba roja de huelva
Huelvako i1zkira gorri arroza krematsua

MUXUMARIN

Merluza con vieiras y pilpil de hongos
Legatza bieira eta ontto pilpilarekin

Cochinillo segoviano deshuesado con jugo

de ajo asado y calabaza
Segoviar txerrikume hezurgabetua baratxuri

erre saltsa eta kalabazarekin

Degustacion de postres
Dastapen postrea

Copa de champagne Taittinger y uvas de la suerte
taittinger brut reserba champagne kopa eta mahatsak

Bodega: Remelluri reserva, 0O luar do sil godello

Precio 135€ (vino de la casa e IVA incluido)
Prezioa 135€ (etxeko ardoa eta BEZa barne)




